
Una selecció de les nostres  especialitats amb xocolata 
(Perles, Gemmes i Bombons)  presentada en un elegant envàs 

de 40g (amb nansa) i 80g.



Ametlles Marcona senceres (mida 
s/16) acaramel·lades, recobertes de 
praliné de xocolata blanca i cacau en 
pols. Un dels productes més típics de 
Catalunya, que es pot trobar a gairebé 
cada pastisseria. Descobreixi la nostra 
original recepta.

Perles d’ametlla marcona  80 g.

CODi   1 0 2 0 8 0 2 1 7   |   unitats/caixa    1  x  6   

Perles d’ametlla marcona  40 g.

CODi   1 0 2 0 8 0 2 1 8   |   unitats/caixa    1  x  9   

P E R L E S  D ’A M E T L L A 
M A R C O N A

P E R L E S

Fruits secs 
acaramel·lats, 
recoberts de 
praliné de xocolata 
blanca i cacau en 
pols.

servir amb el cafè o 
el te. o senzillament 
gaudeixi’n com a unes 
postres per compartir.

un regal perfecte per 
a ocasions especials.



P E R L E S

Fruits secs 
acaramel·lats, 
recoberts de 
praliné de xocolata 
blanca i cacau en 
pols.

servir amb el cafè o 
el te. o senzillament 
gaudeixi’n com a unes 
postres per compartir.

un regal perfecte per 
a ocasions especials.

Perles d’avellana  80 g.

CODi   1 0 2 0 8 0 3 3 1   |   unitats/caixa    1  x  6   

Perles d’avellana  40 g.

CODi   1 0 2 0 8 0 3 3 2   |   unitats/caixa    1  x  9   

Avellanes acaramel·lades 

artesanalment, recobertes de 

praliné de xocolata blanca i cacau 

en pols.

P E R L E S  D ’AV E L L A N A



G E M me  S

Fruits secs 
acaramel·lats, 
recoberts de 
xocolata negra (mín. 
70% cacau) i cacau 
en pols.

servir amb el cafè o 
el te. o senzillament 
gaudeixi’n com a unes 
postres per compartir.

un regal perfecte per 
a ocasions especials..

Gemmes de nou  80 g.

CODe   1 0 2 0 8 0 4 8 4   |   unitats/caixa    1  x  6   

Gemmes de nou  40 g.

CODe   1 0 2 0 8 0 4 8 5   |   unitats/caixa    1  x  9   

Nous acaramel·lades, recobertes de 

xocolata negra (mín. 70% cacau) i 

cacau en pols. 

G E M M E S  D E  N O U



B O M B O N S

Fruits secs 
acaramel·lats, 
recoberts de 
xocolata negra 
(mín. 70% cacau).

servir amb el cafè o 
el te. o senzillament 
gaudeixi’n com a unes 
postres per compartir.

un regal perfecte per 
a ocasions especials.

BOMBÓ DE NOU  80 g.

CODi   1 0 2 0 8 0 4 8 1   |   unitats/caixa    1  x  6   

BOMBÓ DE NOU  40 g.

CODi   1 0 2 0 8 0 4 8 2   |   unitats/caixa    1  x  9   

Nous acaramel·lades, recobertes 

de xocolata negra (mín. 70% 

cacau).

B O M B Ó  D E  N O U



servir amb el cafè o 
el te. o senzillament 
gaudeixi’n com a unes 
postres per compartir.

un regal perfecte per 
a ocasions especials.

BOMBÓ DE FESTUC  80 g.

CODi   1 0 2 0 8 0 3 3 3   |   unitats/caixa    1  x  6   

BOMBÓ DE FESTUC  40 g.

CODi   1 0 2 0 8 0 3 3 4   |   unitats/caixa    1  x  9   

Festucs acaramel·lats, recoberts 

de xocolata negra (mín. 70% 

cacau).

B O M B Ó  D E  F E S T U CB O M B O N S

Fruits secs 
acaramel·lats, 
recoberts de 
xocolata negra 
(mín. 70% cacau).



Fruits secs acaramel·lats 
artesanalment i recoberts 
amb els millors pralinés i 
cobertures de xocolata, 
segons les receptes 
pròpies de Crit d’Or.
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